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Anlpasls

Fnsalator db mave /4. 00€

(Sale, evo, [imone, gamﬁeroni, seppie, cozze, calamari e ]arezzemofo)

Sow Sl 000
Fnsalalon db vecole &W 14.00€

(Sale, evo, [imone, polipo)

?W e Ssciarea /%.00¢

(Polipetti, capperi, olive di Gaeta, pomodorini, sale, evo e prezzemolo)
%{1&2 aé Wé aé 7uzee 14.00€

(Vongole di mare, aglio, evo e prezzemolo)

fWa/a V4 coyppe /12.00€

(Cozze, pepe, [imone)
g%@ e maeirnaia 12.00¢

(Aglio, evo, pomodorini, origano e prezzemolo)

Mavirnare W
Grcovia e calomaii 12.00¢

(Sale, ag[io, evo, peperoncino, calamari)

Pt aendl g @




Gt

gmccm« 2 lorno £ 15,00
gm 2 Slorone € 15,00
(yg/ma% W/Wm Q
%@m 2 Pesce W £ 15,00
%ﬂo//@/%é %a//mcm e
gM%M,W&W 245 00 €
@/A@&, Sfreatern and, foeartre cowdilé 6
Obtrickhe (cad ) € 4,00
s 00
Gamberi vosss (ead ) € 4,00
%gg/ //&dlﬂ//ld/ 6
ycm (cad ) € 5,00
o
%MCMW,? Dariele e melore € 12,00
Sirn @a//zz@é v 12¢re @74@/ MJ/&
MW? @W&W%% & 14,00
4 @a/ﬁ[(//ﬂ v /1272 @//4@/ //47//% 775 /’/&0%’%&6//@ 9
%W € 18,00
Mozzarella di Eufafa, Joomocforo, origano e basilico 9

%Wz@a é////%/ﬂ ﬁ?ﬂ%d/%//ﬂ/, lemale, vreqanc and basi!



2

W alle W A mevve € 14,00
(Spagﬁed’i Fara S. Martino, vongofé di mare, sale, evo, ag[io e }Wezzemo[o)

%&ay/e& withh sea clams @
Risolle alla feescaloa € 15,00

(Aglio, evo, seppie, calamari, polipo, cozze e vongole)

%ﬂ/%aa// wee
Fisolto alle Grema Vi yCW € 16,00

(Cijoolfa, evo, panna, ]oomoc{oro, scam]oi)
Risolte: iy, Jca/%&' cleern 6

Tonnavelli allo Jc%éo € 16,00
(Tonnarelli freschi, scampi, gamberone, cozze, vongole, aglio, evo, prezzemolo e pomodorini)

Tonnarell with scafocd 000
Prccheri corn coype e feecovine € 14,00

(Cozze, pecorino)

QZM[M M% ///Z/AJAKA a/ﬁ@/ 26C0W120 e 9
@éoém all aslice £ 22,00

(Aglio, evo, prezzemolo, pomodorini pachino e sale)

Tagllolini with loditen 00

%Wz& @t croslaces £ 22,00
(Linguine Fara S. Martino, scam}n’, gamﬁerom’, astice, ag[io, evo, Jorezzemoﬁa e pomocfon’ni

Linguine with sthelfishs 00

WM%@M&M € 12,00

(S}mgﬁetti Fara S. Martino, yomocfan’no Pachino, agﬁ’o, sale, evo e basilico)

%MW /mé lomale and basd e
//W allo WM £ 12,00

(Sale, evo, yomocforo, basilico, parmigiano e burro)

%%/@ﬂﬁ% alle JM/&(I/{M//& O




@ presce

Pescalo del /mm € 8,00/ etto
Al guazzetto (}oomoc{on’ni, ag[io, sale, evo e }Wezzemofo) alla brace o al forno

%QM g/ Yoo a/q// e
.S%W oller calalona € 1%, 00/ otto

(Aragosta bollita fresca, sale, evo, pomodori e tanto basilico

%W/@/@ loboter

o

oz . 4
Frvilloveaw db
(T7 n’g[ia di scog[io, merluzzette, calamari, gamﬁerom’, sale e })e}oe)

€ 79,00

00

2llletoe e
(Gamberi, calamari, fm’tti con farina e semolino in evo di gimsofe)

£ 78,00

000

(Filetto di tonno fresco alla griglia, sale e evo)

€ 76,00

©

£ 716,00
(Filetto di salmone fresco alla griglia, sale e evo)
Griled salinon it ©
W £ 18,00

(Spigola di mare, sale e evo)
Fved sea bass

00

(Pesce spada, calamari, gamberoni, sale, evo e prezzemolo)

Meved giclid fish

&€ 2 00

o0

£ 24,00

(n’s gamﬁeroni alla grig[ia, sale, evo e }arezzemofo (Sjoagﬁetti Fara S. Martino, pomocfan’no

fa/f/a/ /ﬂ{ﬂ/ﬂ%&

o




- carne

(Angus, sale e evo)

Gitled Snges

£ 12,00/ et

Lombo &b vilello
(Vitello grigliato, sale e evo)

%ﬁd/ lovn

£ 14, 00

(Evo, sale e rosmarino)

%&e/ /6@/ /ﬂ/ﬂ/‘ voserniey

£ 78,00

Gornlord

Potirle a//ém

(Sale, evo, aglio e rosmarino)

%ﬂée@{ Soolaloes il woderncvey

£ 5,00

(Melanzane, zucchine, peperoni, sale, evo e prezzemolo)

Mhed geiled vegetaflos

£ 4,00

g . s .
(illg[io, evo, peperoncino saltata in }mcfe[fa)

Soiteed C/Mw/cy/

€ 4,00

Insalaln verde

(Lattuga condita a }n’acere)
Greern satad

€ 4,00

(Sale, evo, origano e basilico)

Tomatoes salad

€ 4,00




Froelter

m %edm i ‘%WM £ 5,00
Frveshh, %/ﬂj ?// Dhe season e
SAnaras & 4,00
Pneafyple

Desses!

Dolci di nostra Joroc{uzione, confezionati individualmente per garantirne genuinitd e salubrita

Sobelto SH Lomone £ 6,00

Lernon sovlel

gwé%mwﬁfmaé £ 7,00

Homemade e %M;% o 9 e
Mwaé/em £ 8,00

Fortls 0/// Tre Grearn

%WWQ/MWJ/M €8 00

Poniler and Pislectvo g/wed@ Gake i the /m 9 e

Tovamdses classcco £ 8 00

o~ 3y N
Toearnises cake

0006
Tt cioccolele £ 8,00

0060

?m?%m% £ 8,00

Tt /,/%'[/M?%[/j/ oe eqgrog and chocolate (o) 00




T lutte ¢ cacinale in modo semplice e sqppoedle wlilgpande
Ingredients semplice calowppals dalle Chef Claudi Caprasso.

Everylliing & cocked in @ simpile and lasly way wing sinpite
ingredients enthanced by Chef Claudic Gaprasse.

Prodotto Carpacci di Pesce
Prodotto acquistato fresco, viene, come previsto dalla normativa vigente, (REG CE 853/2004 E D.M. DELLA SALUTE
DEL 17/3/2013), all’interno del nostro ristorante, bonificato con un trattamento preventivo di congelamento

(raffreddamento rapido) per almeno 32 ore a — 20°

Prodotti Che vengono raffreddati
Prodotto preparato fresco all’interno del ristorante. In mancanza del prodotto fresco si somministra lo stesso prodotto che ¢

stato preventivamente congelato (con raffreddamento rapido in loco).

Come da regolamento (UE) n. 1169/2011 accanto ad ogni portata troverete il simbolo dell’allergene presente ¢ di seguito

elencato; troverete questo simbolo * quando il prodotto potrebbe essere congelato, abbattuto in barca o in loco.

According 1o reguiation (UE) n. 1169/204 we provide the allergen icon next to every course we propose in our menu; * this

symbol inform you that the foodstuff could be frozen

000006006000 00

GLUTINE CROSTACEI vova PESCE ARACHID! soia LATTICING FRUTTAAGUSCIO SEDANO SENAPE SESAMO ANIDRIDE SOLFOROSA LPINI MOLLUSCH!
EsoLATi



